Zutaten

e 150 g Zucker

e 1 Prise Salz

e 0,5 TL Vanilleextrakt
* 160 g Mehl

e 30 g Kakao

e 0,5 TL Backpulver

e 0,25 TL Natron

e 150 g Sonnenblumenol
e 2 Eier (zimmerwarm)
* 60 g Buttermilch

e ( KitKats

Zubereitung

1.Den Backofen auf 170 °C (Ober-/Unterhitze) vorheizen und ein
Muffinblech mit Férmchen vorbereiten.

2.Die KitKats in kleine Wurfel schneiden.

3.Eier, Sonnenblumendl, Buttermilch und Vanilleextrakt in einer
Schussel gut verruhren.

4.Mehl, Kakao, Backpulver, Natron, Zucker und Salz in einer
zweiten Schussel vermischen.

5.Die trockenen Zutaten zu den nassen Zutaten geben und alles
zu einem glatten Teig verruhren.

6.Den Teig gleichmaBig in die Muffinformchen verteilen.

7.Die KitKat-Stucke gleichmaBig auf dem Teig verteilen.

8.Die Muffins ca. 20 Minuten backen, bis ein Zahnstocher sauber
herauskommt.

9. Muffins aus dem Ofen nehmen und vollstandig abkuhlen lassen.
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